Speiseplan 20.05.2024 - 26.05.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Gnocchi mit Maccaroni mit Rote Kasespatzle Dorschfilet
Hihnercarbonara Linsenbolognese

BIO Klare Gemiusesuppe (L) mit
Griel3dukaten (A,C,G)

Gnocchi (A) mit Hihnercarbonara
(G,C) und Salatmix Verde
glutenhaltig, mit Milchprodukten
(lactosehaltig), mit Ei, mit Fleisch
(nicht fur Vegetarier geeignet), mit
Geflugelfleisch

BIO Klare Gemisesuppe (L) mit
FRittaten (A,C,G)

Maccaroni (A,C) mit Roter Linsen
Bolognese (L)
glutenhaltig, mit Sellerie, mit Ei

Karottencremesuppe (G,L)

Kasespatzle (A,C,G) mit Rote
Ruben Salat
glutenhaltig, mit Milchprodukten
(lactosehaltig), mit Ei

BIO Hihnersuppe (A) mit BIO
Suppennudeln (A)

Dorschfiletschnitte paniert (A,D) mit
Rosmarinerdapfel und Eisbergsalat

glutenhaltig, mit Fisch




Speiseplan 27.05.2024 - 02.06.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Powidltascherl Spatzlepfanne Rote Linsenlaibchen Hokifilet
Klare Rindssuppe mit Backerbsen Spargelcremesuppe (G) Klare Huhnersuppe (A) mit Frittaten GrieRsuppe (A,G)
(A,C,G) (A,C,G)
Spatzlepfanne mit Putenschinken Hokifilet natur mit Krauterbutter
Powidltascherl (A,C) mit (A,C) und Gurken-Rahm-Salat Herzhafte Rote-Linsenlaibchen (D,G) mit Paradeiserreis
Pfirsichkompott (C,G,M) (A,C) mit Naturgemuse und Joghurt- glutenhaltig, mit Milchprodukten
glutenhaltig, mit Ei glutenhaltig, mit Ei, mit Fleisch (nicht Krautersauce (C,G,M) (lactosehaltig), mit Fisch
fur Vegetarier geeignet), mit glutenhaltig, mit Ei
Geflugelfleisch




Speiseplan 03.06.2024 - 09.06.2024

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Augsburger

BIO Klare Gemiisesuppe (L) mit BIO
Sternchen (A)

Augsburger mit Erdapfelpiree (G,0)
und Erbsen natur
glutenhaltig, mit Milchprodukten
(lactosehaltig), mit Sulfite, enthalt
Schweinefleisch, mit Fleisch (nicht
fur Vegetarier geeignet)

Bulgurpfanne
SiRkartoffelsuppe (G)

Bulgurpfanne (A,F)
glutenhaltig, mit Soja

Bunte Gemlusepfanne

Klare Huhnersuppe (A) mit
GrieBnockerl (A,C)

Bunte Gemisepfanne mit
Putenextra (A,G) und Karottenbrot
(AJF,G)
glutenhaltig, mit Milchprodukten
(lactosehaltig), mit Soja

Nussnudeln
BIO Selleriesuppe (G,L)

Nussnudeln (A,C,G,H) mit Apfelmus
glutenhaltig, mit Milchprodukten
(lactosehaltig), mit Schalenfriichten
(z.B. NUsse, Mandeln), mit Ei

Knusperfisch Pomodoro

Klare Rindssuppe mit Eiermuscheln
(A,C)

Knusperfisch Pomodoro (A,D) mit
Petersilerdapfel und California Mix
glutenhaltig, mit Fisch




Speiseplan 10.06.2024 - 16.06.2024

Montag

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Putenschnitzel

Klare Hihnersuppe (A) mit
GrieBnockerl (A,C)

Putenschnitzel natur mit Saft (A)
und GemdUsereis
glutenhaltig, mit Fleisch (nicht fir
Vegetarier geeignet), mit
Gefllgelfleisch

Karfiol gebacken

BIO Klare Gemisesuppe (L) mit BIO
Buchstaben (A)

Karfiol gebacken (A,C) mit warmer
Schnittlauchsauce (G) und Maxi Mix
glutenhaltig, mit Ei

Nougatpalatschinken

BIO Klare Gemisesuppe (L) mit
Kaspressknodel (A,C,G)

Nougatpalatschinken (A,C,G,H)
glutenhaltig, mit Milchprodukten
(lactosehaltig), mit Schalenfriichten
(z.B. Nisse, Mandeln), mit Ei

Alaska-Seelachs natur
Paradeissuppe mit Reis (A)

Alaska-Seelachs mit Krauter-
Kéaseauflage (D,G) mit Polenta
(C.6)
mit Milchprodukten (lactosehaltig),
mit Ei, mit Fisch

BIO Rindsgulasch

BIO Klare Gemusesuppe (L) mit
Frittaten (A,C,G)

BIO Rindsgulasch (A) mit BIO
Hornchennudeln (A) und Salatmix
Verde
glutenhaltig, enthalt Rindfleisch, mit
Fleisch (nicht fiir Vegetarier
geeignet)




